
Gedeck / Coperto 
3 Euro

TARTARE    120G / 180G (A, C, M, O) 15 / 20

Rindstartar mit Eigelbcreme, eingelegten Artischocken 
und schwarzem Trüffel

Tartare di manzo con crema di tuorlo d'uovo,  
carciofi marinati e tartufo nero

INSALATA INVERNALE (G, H, O) 15

Geschmorte und marinierte rote Bete, Ziegenkäsecreme, 
Himbeeressig-Gel und Haselnuss 

Rapa rossa brasata e marinata, crema di formaggio di 
capra, gel di aceto di lampone e nocciole

SALMONE (A, D, G) 17

Leicht geräucherter Faröer Lachs, roh marinierter  
Fenchel,  Meerrettichcreme und Schüttelbrot 

Salmone delle Isole Faroe leggermente affumicato,  
finocchio marinato  a crudo, crema di rafano  
e schüttelbrot

PÂTÉ D’OCA (A, C, G, O)  17

Entenleberpâté, Kürbis, Granny-Smith-Apfel  
und Briochebrot

Pâté di fegato d'anatra, zucca, mela Granny Smith 
e pan brioche

TAGLIERE (A, G, M, O)  16 / 30

Südtiroler Markenspeck g.g.A. (Kofler), Kaminwurzen, 
Wildschweinsalami, Hopfenschinken, Stilfser Käse,  
Texelweiß Bio-Camembert, Kräutertopfen,  
Essiggurken und Kren 

Speck dell’Alto Adige IGP (Kofler), Affumelli,  
salame di cinghiale, prosciutto affumicato al luppolo, 
formaggio Stilfser, Camembert Bio Texelweiß, quark alle 
erbe, cetriolini sott’aceto e rafano

FAGOTTINI (A, C, G, O) 12 / 18

Fagottini mit geschmortem Kalb,  
Artischockenragout und Hefehollandaise 

Fagottini con vitello brasato, ragù di carciofi  
e salsa olandese al lievito

ORECCHIETTE (A, C, G)  12 / 18

Orecchiette mit Kaninchenragout, Wildem Brokkoli 
und geröstete Mandeln 

Orecchiette al ragù di coniglio, broccoli selvatici 
e mandorle tostate

TAGLIOLINO (A, C, G)  14 / 18

Tagliolino mit Bauernbutter  
und schwarzem Wintertrüffel

Tagliolino con burro di malga  
e tartufo nero invernale

RISOTTO (C,G)  14 / 17

Risotto mit Pecorino, geröstetem schwarzem Pfeffer,  
Eigelbcreme und knusprigem Guanciale 

Risotto con pecorino, pepe nero tostato,  
crema di tuorlo d'uovo e guanciale croccante

CERVO (G,H, L, O) 33

Rosa gebratener Hirschrücken, Knollenselleriepüree,  
glasiertem Wirsing und Walnuss

Sella di cervo con purè di sedano rapa,  
verza glassata e noci

BRANZINO (D, G. L, O)  27

Wolfsbarschfilet, geschmorter Lauch,  
Safranemulsion und lauwarmem Kartoffelragout

Filetto di branzino con porro brasato,  
emulsione allo zafferano e ragù tiepido di patate

CONTROFILETTO (G, L) 30

Rosa gebratener Rinderrücken mit Lagrein Sauce,  
knusprige Speckstreifen, Champignons  
und Schmorzwiebel - Mousselines

Controfiletto di manzo con salsa al Lagrein,  
strisce di speck croccante, funghi champignon  
e mousseline di cipolla brasata

STINCO DI VITELLO (G, O) 28

Geschmorte Kalbshaxe mit cremiger Polenta,  
süß-saurer Kürbis, Rosinen und Pinienkernen

Stinco di vitello brasato con polenta cremosa,  
zucca agrodolce, uvetta e pinoli

BEI ALLERGIEN ODER 
UNVERTRÄGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER 

SERVICEPERSONAL NACH UNSERER ALLERGEN – 
TABELLE

SE AVETE ALLERGIE O INTOLLERANZE, CHIEDETE 
AL NOSTRO PERSONALE DI SERVIZIO LA NOSTRA 

TABELLA DEGLI ALLERGENI.

MELAMISÙ (A, C, G, H)  10

Südtiroler Bratapfel-Tiramisu: Mascarpone-Mousse,  
Bratapfel, Rosinen und Mürbteig-Crumble 

Tiramisù altoatesino alla mela al forno:  
mousse di mascarpone, mela al forno, uvetta  
e crumble di pasta frolla

GANACHE DI CIOCCOLATO (A, C, G, H) 12

Weiße Schokoladenganache mit Lebkuchenstreuseln, 
Orangenkonfit und Salzkaramell 

Ganache di cioccolato bianco con crumble  
di pan di zenzero, arancia candita e caramello salato

GELATO AL PANETTONE (A, C, G, H) 10

Panettone-Eis, Mandelcrumble und Orangengel 

Gelato al panettone, crumble di mandorle e gel d'arancia

FORMAGGI DEGUST (G)  22

Kloaznkas (Kuh), Bergnelke BIO (Kuh, Ziege),  
Noagnlailich (Ziege), CaRuBlù (Kuh) 

Kloaznkas (Mucca), Bergnelke BIO (Mucca, Capra),  
Noagnlailich (Capra), CaRuBlù (Mucca) 

D E S S E R T

GNOCCHETTI VERDI (A, C, G, L) 10

Spinatsätzle mit Schinkenrahmsauce

Gnocchetti verdi con panna e prosciutto

COTOLETTA ALLA MILANESE (A, C, G) 16

Wienerschnitzel mit Pommes frites 

Cotoletta alla milanese con patate fritte

PAILLARD 15

Kalbspaillard mit Pommes frites 

Paillard di vitello con patate fritte

P R I M I

C H I L D ´ S

S E C O N D IA N T I PA S T I


